Caracteristicas técnicas

Consumo......ccovvevrererenene 145 watts
Voltagem........ccccovvvvrennn. 220V
Frequéncia............coevuvnne. 60 hz

termo de garantia

Com tradicéo de mais de 30 anos na fabricagéo de equipamentos
e acessorios para estabelecimentos de fast-food, restaurantes,

sorveterias,comércio ambulante de alimentos e bebidas,etc...

Os produtos WARM conquistaram um elevado indice de qualidade
tanto no mercado interno como internacional, visando sempre a

satisfacéo do cliente e o desenvolvimento tecnoldgico.

Para tanto, nossos produtos possuem garantia contra defeitos
de fabricacéo, estipulada em 06 méses (duas etapas de 3 méses)
prestada na prépria fabrica ou por terceiros por ela indicados e
autorizados,conforme os termos adiante:

A)Todos os produtos da marca WARM ou EUROFIBRA por elas
comercializados,possuem garantia a contar da data de emissao
da nota fiscal da fabrica ou de um dos seus distribuidores,assim
composta:

1)Garantia total de fabricagao (inclusive pecas de terceiros) com
mao de obra incluida,durante o primeiro semestre da garantia.

2)Garantia somente de pecas de fabricagéo prépria e isengdo de
mao de obra nos reparos necessarios durante a vigéncia dos
06 méses.

B)Estao fora da garantia:
1)Os produtos cuja data de emisséo da nota fiscal tenha mais de
06 (seis)méses.
2)Os produtos violados ou consertados por terceiros sem a au-
torizagéo prévia do fabricante,ou entdo com pegas ndo origi-
nais.
3)Produtos com defeitos provocados pelo mau uso,ou uso inade-
quado a finalidade do equipamento, pelo proprietario  ou por
terceiros.

C)A garantia embora prestada na fabrica,néo é extensivel a despe-
sas de transporte ou postais,embalagens especiais,salvo expres-
sa autorizagao do fabricante.

D)Comunicagao de defeitos/procedimentos:

-Contactar a fabrica no enderégo adiante.

-Informar ou enviar cépia da nota fiscal de compra.

-Quando enviado para a fabrica,o produto deve estar bem
embalado e protegido,e acompanhado de cépia da nota fiscal e
anotagoes /informagdes sobre o defeito.

E)A fabrica ndo se responsabiliza pelo reembolso de quaisquer
6nus ocasionados pela auséncia do equipamento ou produgao
nao efetivada durante o tempo decorrido entre 0 envio e a devo-
lugéo apds o conserto.

WARM-Indistria e Comércio de Maquinas Ltda

Rua Castro,65 - cep:83325-210 - PINHAIS - PR - BRAZIL
Atendimento ao consumidor:
Telefone/Fax: (41)3668-1112
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Bomba dosadora

Para 6leo vegetal comestivel

Manual de uso
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Para pipoqueira WARM
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Imagens meramente ilustrativas reservando-se o direito ao fabricante
de a qualquer tempo e a seu critério alterar o produto sem prévio aviso



01-bomba de sucgao
02-conexao de saida do 6leo
03-conexao na pipoqueira
04-conexao na bomba
05-Led

06-cabo de conexao

Instrucdes de uso
Instalacao:

-Instale a bomba de forma que haja acesso livre e facilidade de operagao e limpeza.

-Para ligagdo em conjunto com a pipoqueira WARM,siga a seguinte sequéncia:

1)Encaixe a mangueira de 6leo (02) ao tubo de entrada localizado na parte inferior
da maquina e aperte a abragadeira para ndo haver vazamentos.

2)conecte o cabo de forga da bomba a tomada (04) observando o perfeito encaixe.

3)Siga as instrugdes da pipoqueira WARM para detalhes de conexdo com a bomba.

4)Encaixe a bomba de dleo sobre o recipiente apropriado contendo o dleo.

Operacdo/Ajuste final:

-Certifique-se da existéncia de oleo no recipiente.

-Com o interruptor de aquecimento(2) do fritador da maquina ligado,e a panela em
posicdo,pressione o0 botdo (fig 01) da maquina pipoqueira,que a dosagem de 6leo
sera automatica.

-Para ajuste da dosagem de 6leo (uma medida conforme recipiente que acompanha
a pipoqueira),siga o manual da maquina pipoqueira.

A dosagem de o6leo ¢ proporcional ao tempo de funcionamento da bomba.
De acordo com a densidade do oleo, pode ser necessario um ajuste no timer
(fig.02) dose maior=mais tempo / dose menor=menos tempo.

O TIMER/temporizador encontra-se dentro da parte superior da pipoqueira.

Producao:

-Pressione o botdo (1) da pipoqueira para cada dosagem de 6leo.Siga os procedimentos
conforme instrugdes da maquina pipoqueira.

-Repita o ciclo cada vez que for preciso.

-A bomba de 6leo ndo funcionara se o fritador(2)da maquina pipoqueira ou o agitador(3)
estiverem desligados

Limpeza:

-Para limpeza eventual,desconecte a mangueira de saida (02) da bomba e conecte outra
de comprimento suficiente para retornar ao balde.Encaixe a bomba em um balde com
agua e detergente de cozinha,e faga circular o liquido varias vézes(apertando o botdo
(02)da pipoqueira)até constatar que esta limpa.Efetue o enxague total e reconecte a
mangueira de saida(2)da bomba.

-Uma limpeza mais profunda requer a desmontagem da bomba(1) e lavagem individual
das pecas.Esta operacdo requer familiaridade com algumas ferramentas e procedimentos
de manutengéo.

-Os metais poderdo ser limpos com esponja e detergente de cozinha.

ATENCAO:

-Jamais derrame agua ou outros liquidos sobre a parte elétrica,nem
tampouco coloque o conjunto elétrico sob a torneira ou imersao.

-Nunca conecte o plug elétrico da bomba em uma tomada comum,
podendo queimar o motor ou até mesmo causar um curto circuito
na rede elétrica.

-Nao bata ou funcione a bomba inclinada.

-A viscosidade e densidade do 6leo alterardo o tempo de bombea-
mento pré regulado.E Necessario reajustar o timer na pipoqueira.

Este produto pode sofrer alteragdes estéticas e/ou funcionais a qualquer momento e sem
prévio aviso,podendo ser utilizado o mesmo manual sem nenhum prejuizo ao fabricante.

Possiveis defeitos,solucdes e dicas

Na Instalacao:

Defeito: A bomba ndo liga:

solugdo: Verifique se esta devidamente conectada a pipoqueira e se o fritador/panela
ou agitador do milho estao ligados.

Defeito: A bomba ndo “puxa”:

solugio: Levante a bomba e mergulhe novamente no 6leo,varias vézes e em movimentos
rapidos.Esta operagdo forard a saida de ar da tubulagdo.

No uso normal:

Defeito: A bomba liga e ndo envia 6leo.

solugdo: Possivelmente o 6leo utilizado ¢ muito denso.Substitua o 6leo por outro mais
fino.

Defeito: Quando desligada por um curto periodo,a primeira dose de 6leo ¢ insuficiente.

solugdo: A valvula de retorno esta obstruida.Efetue uma limpeza.

DICAS DE CONSERVACAO:

-Ao usar desengraxantes na limpeza,é imprescindivel que todo e qualquer residuo
seja removido.Alguns destes produtos sdo neutralizados com o uso de detergente
de cozinha ou vinagre, porem € extremamente necessaria a leitura das instrugdes
contidas na embalagem do produto.O mais indicado ¢ um bom detergente de co-
zinha.

-Nao dobre nem puxe o cabo de ligagdo elétrica com a pipoqueira.Isto podera dar

mau contato ou até mesmo curto-circuito ocasionando queima de componentes.

Temporizador instalado na Pipoqueira

9 seg +-150ml PLX
13 seg +-300ml PSX

botao de acionamento da bomba
(painel da méaquina pipoqueira)




