CARACTERISTICAS TECNICAS — TERMO DE GARANTIA —

Modelo WCF-CE

A WARM € uma industria paranaense que esta desde 1986 trabalhando
com exceléncia na fabricacdo de equipamentos e acessdrios para o setor
gastronémico. O comprometimento e o elevado indice de qualidade,
foram essenciais para que a empresa obtivesse reconhecimento e
expandisse seus produtos também para o exterior.

Nossos produtos possuem garantia contra defeitos de fabricacdo,
estipulada em 06 meses (duas etapas de 3 meses) prestada na prépria
fabrica ou por terceiros por ela indicados e autorizados, conforme os
termos adiante:

A) Todos os produtos da marca WARM ou EUROFIBRA por elas comerciali-
zados, possuem garantia a contar da data de emissdo da nota fiscal da
fabrica ou de um dos seus distribuidores, assim composta:

1) Garantia total de fabricacao (inclusive pegas de terceiros) com mao
de obra incluida, durante o primeiro semestre da garantia.

2) Garantia somente de pecas de fabricacdo prépria e isencdo de mao
de obra nos reparos necessarios durante a vigéncia dos 06 meses.

B) Estdo fora da garantia:

1) Os produtos cuja data de emissao da nota fiscal tenha mais de 06
(seis) meses.

2) Os produtos violados ou consertados por terceiros sem a
autorizacdo prévia do fabricante, ou entdo com pegas nao
originais.

3) Produtos com defeitos provocados pelo mau uso, ou uso
inadequado a finalidade do equipamento, pelo proprietario ou por
terceiros.

C) A garantia embora prestada na fabrica, ndo é extensivel a despesas de
transporte ou postais, embalagens especiais, salvo expressa autorizagdo
do fabricante.

D) Comunicacdo de defeitos/procedimentos:

-Contatar a fabrica no endereco adiante.

-Informar ou enviar copia da nota fiscal de compra.

-Quando enviado para a fabrica, o produto deve estar bem embalado
e protegido, e acompanhado de cépia da nota fiscal e anotacdes /
informagdes sobre o defeito.

E) A fabrica ndo se responsabiliza pelo reembolso de quaisquer 6nus
ocasionados pela auséncia do equipamento ou produgdo ndo efetivada
durante o tempo decorrido entre o envio e a devolugdo apos o conserto.

Atendimento ao consumidor:
Telefone: (41)3668-1112

www.warm.com.br e-mail: infi warm.com.br

*Imagens meramente ilustrativas. A empresa se reserva no direito de WARM -1 ”
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a qualquer tempo e critério aletrar o produto sem aviso prévio.
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compensador e regulagem de vazao

COMPONENTES

o Torre em inox com duas torneiras, com e 02 rodas aro 20”;

refrigeradas a gelo;

Duas serpentinas em inox;
01 pingadeira em inox;

01 regulador CO; duas vias;

o 02 rodizios 4” com freio;
e 01 puxador inox;

« Gabinete em inox 304;
e 02 para-lamas em fibra;

o 01 tampa inox p/ compartimento;

02 valvula extratora de chopp (KEG); o 01 lixeira;

Compartimento para cilindro CO;;

Compartimento para 02 barril;

« 01 suporte p/ guarda-sol.

——INSTRUGOES DE USO——

Coloque gelo em cubos no
compartimento térmico, cobrindo
as serpentinas, bem como na
torre das torneiras;

Fixar o cilindro CO, no local
apropriado e conecte o regulador
de CO; no cilindro;

Conecte a valvula extratora no
barril.

LIMPEZA DAS SERPENTINAS
E TORNEIRAS

Feche o registro do cilindro CO,
Desconecte a valvula extratora do
barril, girando no sentido anti-
horario (fig. 3)
Pressione o anel da valvula
extratora para baixo (fig. 4) e
desconecte o tubo (fig. 5)
Engate o tubo (fig. 5) no kit de
limpeza (fig. 6) que esta
conectado na serpentina (fig. 1)
Conecte a uma torneira com agua
tratada; abra a torneira de agua
(fig. 7) e a torneira da torre (fig.
8).
Deixar escoar por alguns minutos
e faca o mesmo na outra valvula
extratora.

ORIENTAGAO GERAL DE

LIMPEZA
Fazer a limpeza sempre apés o uso do
equipamento para evitar

contaminagdo.

DRENAGEM DA TORRE (Fig 2)
Abra a torneira que estad debaixo da
torre, dentro do compartimento
térmico (fig. 9)

DRENAGEM DO COMPARTIMENTO
TERMICO (fig. 1)

Abra o registro que estd debaixo do
carrinho.
Ap6s a drenagem, feche novamente.

LIMPEZA DO CARRINHO ———

O carrinho é fabricado em aco inoxidavel,
material resistente, higiénico e indicado
para uso alimenticio.

Para preservar sua aparéncia, brilho e
durabilidade, a limpeza deve ser feita de
forma correta.

Frequéncia de limpeza
Diariamente, apds o uso
Sempre que houver contato com
liquidos, respingos de chopp ou
alimentos
Antes de periodos prolongados sem
utilizagdo

LIMPEZA DAS MANGUEIRAS

As chopeiras utilizam mangueiras atoxicas
préprias para bebidas, responsaveis pelo
transporte do chopp do barril até a
torneira.

A limpeza correta dessas mangueiras é
\ fundamental para:

Garantir a qualidade do chopp;
Preservar sabor e aroma;

Evitar contaminagdes;

Assegurar o bom funcionamento do
equipamento.

RECOMENDAGOES
IMPORTANTES

O deslocamento do carrinho até o
ponto de trabalho deve ser feito antes
de carrega-lo com gelo e chopp;

e Ndo trafegar na areia ou em pisos
irregulares;

e Com o uso, parte do gelo derrete; é
necessario reabastecé-lo para garantir
perfeita transferéncia térmica;

e Deve haver sempre cerca de 10% de
agua no recipiente térmico;

e Mantenha a tampa do recipiente
térmico e do compartimento do barril
sempre fechadas;

e Abra somente para reabastecer gelo,
regulagens ou troca do barril;

e A dgua é parte fundamental da
transferéncia térmica e ndo deve ser
drenada totalmente;

¢ Drene um dia para o outro o gelo deve
permanecer, retirando apenas o
excesso de agua.

ATENCAO IMPORTANTE

Nunca utilize o equipamento com pressdo acima da
recomendada, pois isso pode causar espuma excessiva, desperdicio
de produto e danos ao sistema.

RESPONSABILIDADE PELA REGULAGEM

A regulagem correta do gas CO, é de responsabilidade do operador,
devendo sempre seguir as instru¢des do fornecedor do chopp
utilizado.

O fabricante do equipamento na@o se responsabiliza por problemas
decorrentes de regulagem inadequada, uso incorreto do gas,
pressdo excessiva ou utilizacdo de produtos fora das especificacdes
recomendadas.

PRESSAO DE TRABALHO DO GAS CO?

A pressdo de trabalho do sistema deve seguir as orienta¢des do
fornecedor do chopp, podendo variar conforme o tipo de bebida,
temperatura e sistema de extragao.

AVISOS DE SEGURANCA

e Este equipamento deve ser operado somente por adultos
treinados.

e N&o permitir que criangas manuseiem o carrinho, as torneiras ou
o sistema de gas.

¢ O cilindro de gas CO, deve permanecer sempre na posicdo vertical
e devidamente fixado.

¢ Nunca exponha o cilindro de gas a fontes de calor, chamas ou
temperaturas elevadas.

¢ Verifique regularmente se ndo h& vazamentos nas conexdes de
gas e mangueiras.

e Em caso de vazamento de gas CO,, feche imediatamente o registro
e interrompa o uso do equipamento.



