Caracteristicas técnicas

AlfUrAL oo 1120 mm.
Largura.......ccoeeeereinivennnns 816 mm.
Profundidade/comp........... 601 mm.

Poténcia(panela)................ 1900 watts
CONSUMO. ... 2300 watts
\Voltagem.......cocvvvieennnne 220V
Frequéncia..........c..oovueeeee. 50/60 hz

Capacidade produtiva

CiClo..viireiiin, 500 gr./ 18 0OZ
Producdo horéria...... 7000 gr./247 OZ

ternmo de garagtiaantio

Com tradicdo de mais de 20 anos na fabricacéo de equipamentos
e acessorios para estabelecimentos de fast-food, restaurantes,
sorveterias,comércio ambulante de alimentos e bebidas,etc... os
produtos WARM conquistaram um elevado indice de qualidade
tanto no mercado interno como internacional, visando sempre

a satisfagcao do cliente e o desenvolvimento tecnoldgico.

Para tanto,nossos produtos possuem garantia contra defeitos
de fabricacéo,estipulada em 06 méses (duas etapas de 3 méses)
prestada na propria fabrica ou por terceiros por ela indicados e
autorizados,conforme os termos adiante:
A)Todos os produtos da marca WARM ou por ela comercializados,
possuem garantia a contar da data de emissao da nota fiscal
da fabrica ou de um dos seus distribuidores,assim composta:
1)Garantia total de fabricagdo(inclusive pecas de terceiros) com
mao de obra incluida,durante o primeiro semestre da garantia.

2)Garantia somente de pecas de fabricagdo prépria e isengdo
de médo de obra nos reparos necessarios durante a vigéncia
dos 06 méses.

B)) Estéo fora da garantia:

1)Os produtos cuja data de emissao da nota fiscal tenha mais
de 06 (seis)méses.

2)Os produtos violados ou consertados por terceiros sem a
autorizacéo prévia do fabricante,ou entdo com pecas nao
originais.

3)Produtos com defeitos provocados pelo mau uso,0u uso
inadequado a finalidade do equipamento, pelo proprietario
ou por terceiros.

C)A garantia embora prestada na fabrica,ndo é extensivel a des-
pesas de transporte ou postais, embalagens especiais, salvo
expressa autorizacao do fabricante.

D)Comunicacéo de defeitos/procedimentos:

-Contactar a fabrica no enderéco adiante.

-Informar ou enviar copia da nota fiscal de compra.

-Quando enviado para a fabrica,0 produto deve estar bem
embalado e protegido, bem como acompanhado de co6pia da
nota fiscal e anotacgdes /informagdes sobre o defeito.

E)A fabrica ndo se responsabiliza pelo reembolso de quaisquer
6nus ocasionados pela auséncia do equipamento ou producao
ndo efetivada durante otempo decorrido entre o envio e a
devolugéo apos o conserto.

WARIM-Indistriaier Comércimde Maquiasiiifdquinas Ltda

Rua Castro,65 - cep:83325-210 - PINHAIS - PR - BRAZIL
Atendimento ao consumidor;
Telefone/Fax: (41)3668-1112

www.warm.com.br e-mail: info@warm.com.br
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Pipoqueira
Elétrica

Mod:PLX -180z

PIPOCA |l

Manuatide asoso
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WARN\

Imagems meramente ilustrativas reservando-se o direito ao fabricante
de a qualquer tempo e a seu critério alterar o produto sem prévio aviso



Instrucdes de uso Possiveis defeitos,solucdes e dicas

InstatacAti O :
01-Disjuntor 08-Alavanca do fritador -Antes de fazer a ligacao elétrica,certifique-se de que a voltagem indicada na maguina  Nay Instatagsio; G o:
02-Acionamento da bomba 09-Eixo de articulacédo € a mesma darede elétrica disponivel.O aterramento € imprescindivel e deve estar Defeito: A mAguina nio liaa:
03-liga/desliga aquecimento 10-Fritador elétrico presente na propria tomada a ser conectada a maquina,cujo plug é de 3 pinos. € e|t~0.. maquina nao figa: . - -
04-liga/desliga misturador 11-Misturador o Ligue somente um equipamento por tomada elétrica. solugéo: \{enfque se esta devidamente ligada a rede elétrica,e se o disjunto
05-lig/desliga lampadas/estufa 12-Alimentacéo elétrica . -Instale a maquina de forma que haja acesso livre e facilidade de operagéo e limpeza. néo esta desligado.
06-Controlador de temperatura 13-Tomada para a bomba de oleop, » jiac30 em conjunto com a bomba de 6leo WARM,siga a sequinte sequéncia: Defeito: o disjuntor da rede desliga ao ligar a maquina:
07-Plug de conexéao do fritador 14-Tubo de entrada do 6leo ) ! , ! : S x onp . . . .
a)Encaixe a mangueira de 6leo ao tubo de entrada (14) localizado na parte inferior da  solucao: Afiacéo da rede que alimenta a tomada esta mal dimensionada ou
> méquina e aperte a abragadeira para néo haver vazamentos. com mau contacto. Verifique inclusive a tomada.
- 06 (b))conecte 2 gabo de forca da bomba ao conector (13) observando o perfeito encaixe. No uscsnormakmal:
03 peragadio: o L )
04 -Ligue os interruptores do aquecimento(3) e lampada/estufa(05) e gire o botéo do E;Le'gjd,%g'sscjggggg% mliqlé(l)r;a; gzsa;nmjacﬁnjéagtgismﬁmg'r e reliaue a maau
controlador térmico(06)até a marca de 240°C. A luz vermelha(06) indicard que ¢ C 50 d plug disi pt d ? it & ) g | a
aresisténcia elétrica esta em operagdo e a luz verde(06)indica que o sistema esta as0 nao desarme 0 dISuntor,0 CETelto € apenas na paneia € po
em operacio. ser um curto-circuito.Consulte a fabrica neste caso.
-Aguarde cerca de 10 minutos até o aquecimento total,e a maquina estara pronta  Defeito: Amaquina produz lestalos" internamente e ndo aquece a panela.
ara o uso. solugdo: Atensdo ou a amperagem da réde podera estar abaixo do neces
émlztdlg@ N0: para o funcionamento.Solicite verificagdo por um técnico capacitado
-Uma eficiente produgdo requer grdos,6leo e um sistema de fritura de boa qualidade. Defeito: Amaquina esta dando choque.
-Os dosadores fornecidos sdo a medida ideal para o melhor aproveitamento térmico e solugéo: Verifique se o pino de terra esta perfeitamente conectado na tomad
desempenho do equipamento. se esta possui um aterramento efetivo.Caso permanega o probler
-Ligue o misturador(04) e adicione primeiramente uma medida de gréos de pipoca. desconecte o plug da panela e verifique novamente.Se parar o chog
Em seguida adicione o 6leo comestivel(02)através da bomba ou manualmente, feche a é necessario verificar a causa na panela.Consulte um técnico.
tampa e em seguida a portinhola .Jamais coloque 0 6leo por primeiro, pois poderé Y -
incendiar-se ou alterar o sabor da pipoca. DEfe"P- Apipoca esta que|rpanq0. S ~
-Durante a fritura,a tampa se erguera e as pipocas comegario a cair da panela.Aguarde  SOlUGA0: Atemperatura esta muito alta. Deve ser reduzida girando o botdo ¢
até que parem de estourar. controlador térmico(06) para a esquerda(elntl-klorarlo) ]ndepqndentg
07 -Desligue o misturador(04) e vire o fritador(10)pressionando a alavanca(08)para baixo do que marca 0 mostrador.Se esta operagao n&o solucionar, € prové
até desengatar e em seguida para cima a fim de derramar o restante das pipocas. que .haJa mau contacto no plug (06) ou que sonda termopar este
-Recoloque o fritador na posic&o normal,e repita o processo(pipoca+azeite). danificada.Consulte a fabrica.
-Se ndo houver necessidade de Produgéo continua,é aconselhavel desligar o aquecimento - Defeito: A pipoca demora muito para fritar.
(8)e manter apenas o conjunto lampada e estufa ligados(s). solugio: A temperatura esta muito baixa.Siga o procedimento anterior eleval
Limggea:o : a temperatura no boté&o do controlador térmico.
~ 1 -Aconselhamos retirar o fritador/panela(10) apenas para limpeza pesada.Assim aumen- KA.
12 tara a durabilidade do conjunto.gara dt(esirzstglar(oupremove?)a papnelalfritador(lo) siga DICASDE EO’\N@EWAO.AO -
\ a seguinte sequéncia: Limpeza da PANELA/FRITADOR:
a)Levante a trava do plug (07) e desconecte-o puxando para baixo.Nunca suspenda a -Ao ysar desengraxantes na limpeza,é imprescindivel que todo e qualquer |
/ ‘ panela pela mola ou pelo plug. , o o seja removido.Alguns destes produtos s&o neutralizados com o uso de det
08 13 / \ ' ‘ b)segurando com firmeza a alavanca(8)do fritador,retire o eixo(09) da artlculage}o. _de cozinha ou vinagre, porem é extremamente necesséria a leitura das ins
01 v I -Para limpar a panela enquanto quente, utilize apenas guardanapo de papgl._Apos esfriar contidas na embalagem do produto.
09 1 3 | utiize uma esponja umedecida com detergente de cozinha & Se  Necessario, enxaguar gy 4 entrada de umidade na parte de baixo,pois a resisténcia elétrica por
, E’%’i“_ﬁ [ [ jgterirla;s a parte interdamais !mergulhe" a panela na gua,pois danificard o sistema ifuga” de corrente na carcaca,causando queima da mesma ou até mesmo ¢
\ [ -Para limpar o fundo do gabinete,basta remover o resto de sal e gréos para a regido “Nao dobre nem puxe a mola ou tubo flexfvel existente na panela.lst_o p(_)del
- perfurada,que fica sobre a gaveta. mau contato da sonda ou mesmo quebra de fio,ocasionando curto-circuito.
-Os vidros e metais poderao ser limpos com detergente de cozinha. Limpeza da Maquina:
1 -As portas plasticas  poderéo ser removidas para facilitar a limpeza,bastando levanta-las -Para limpeza das portas,use detergente de cozinha.Para dar brilho e cons
e sobre o pino da dobradiga.Utilize apenas sabdo neutro ou detergente neutrdpftmiga. pode ser utilizado céra automotiva.
utilize esponja aspera,bombril,alcool ou similar -Nas maquinas com cobertura pléstica (PRFV),estas ndo devem ser limpas
ATEN%&@: com &lcool,pois podera ressecar 0 material e torna-lo quebradico.Use  dets
-Jamais derrame agua ou outros liquidos sobre a parte elétrica, de cozinha e depois aplique céra automotiva com silicone.

nem tampouco coloque a panela sob a torneira ou imersa.
-Nao toque a panela ou suas partes enquanto quente ou ligada.
'Cemﬂqu,e'se do perfelto CQ”ta‘:tS’ no plug(07),e da alca de trava- Imagems meramente ilustrativas reservando-se o direito ao fabricante
mento.Ajuste o eixo de articulag@o(09) ao reconectar a panela. de a qualquer tempo e a seu critério alterar o produto sem prévio aviso
10 -Ama conex&o do plug(07)podera causar diferenca de temperatura
entre o fritador(10)e o controlador(06).E Necessario reajusta-la.



