
Primeiramente desejamos parabenizá-lo por  adquirir um    dos
produtos com o excelente padrão de qualidade WARM.

Para que V.Sa.possa usufruir do máximo rendimento  e durabili-
dade deste produto,sugerimos observar os conselhos  técnicos
adiante:

1)Jamais utilize abrasivos ou solventes para limpeza do carrinho
ou coqueira.Utilize apenas água com detergente de cozinha.

2)Desencaixe todas a peças conforme as instruções na cartilha
anexa,para efetuar uma boa limpeza.

3)Efetuar a limpeza no mínimo uma vez por dia.A qualidade da
água de côco depende da ausência de resíduos nos tubos.

4)Drenar parte da água do gêlo caso o nível  fique próximo  a
torneira.

5)Substitua o côco apenas quando parar de sair água,evitando
o transbordamento.

Para manter o aspecto de nôvo,lave a fibra  sòmente     com
água  e sabão neutro,aplicando periódicamente    uma fina
camada  de cêra automotiva com silicone.Não esfregue sobre
os adesivos.

O FABRICANTE SE RESERVA O DIREITO DE ALTERAR
ESTE PRODUTO A QUALQUER TEMPO E SEM AVISO.

Altura 1200 mm

Comprimento 1380 mm
Largura 885 mm

Peso líquido 45 kg

Pneus 325mm 30 lb
Pneus 200mm 25 lb

Características do carrinho
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Altura 590 mm
CaracterísticasCaracterísticas da coqueira

Comprimento 580 mm

Largura 430 mm
Peso líquido 13 KG.

100 Kg. aprox.80 côcos (40 cheios/40 vazios)Peso máximo



INSTRUÇÕES DE USO E GARANTIA
Atendimento ao consumidor:
Telefone/Fax:  (41)3668-1112

http:www.warm.com.br

WARM-Indústria e Comércio de Máquinas Ltda
Rua Castro,65 - Jd.Maringá - cep:83325-210 - PINHAIS - PR

Com a tradição de mais de 10 anos na fabricação de equipamentos e acessórios para
estabelecimentos de fast-food,sorveterias,restaurantes,ambulantes etc...,os produtos WARM
conquistaram um elevado índice de qualidade no mercado nacional e maior competitividade no
mercado internacional.

Para tanto,nossos produtos possuem garantia contra defeitos de fabricação,estipulada em 12
mêses,prestada na fábrica ou por terceiros por ela indicados e autorizados,conforme os termos que
seguem:

a) Todos os produtos da marca WARM ou por ela comercializados ,possuem garantia de fabricação
de 12 mêses a contar da data de emissão da nota fiscal da fábrica ou de algum dos seus
revendedores autorizados,composta da seguinte forma:

1)Garantia total de fabricação (inclusive peças fabricadas por terceiros)com mão-de-obra
incluída,durante o primeiro semestre da garantia.
2)Garantia sôbre peças de fabricação própria isentos de mão-de-obra nos reparos
necessários durante o restante da garantia.

b) Estão fora da garantia:

1)Os produtos cuja data de emissão da respectiva nota fiscal tenha expirado o prazo de 12
(doze)mêses.
2)Os produtos violados ou consertados por terceiros sem a devida autorização da WARM,ou então
com peças não originais.
3)Produtos com defeitos provocados pelo mau uso,ou aplicação inadequada às suas
finalidades,seja pelo proprietário ou terceiros.

c) A garantia embora prestada na fábrica,não é extensível a despesas de transporte ou
postais,embalagens especiais,salvo expressa autorização da fábrica.

d) Comunicação de defeitos:

1)Contactar a fábrica através do telefone , fax ou e-mail:
Telefax(41)3668-1112 e-mail:info@warm.com.br

2)Informar o nº da nota fiscal (seja da fábrica ou revenda)
3)Quando enviado para a fábrica,o produto deve estar devidamente embalado e
protegido,bem como acompanhado de uma cópia(xerox)da nota fiscal e informações escritas
sôbre o defeito apresentado.

e) A fábrica não se responsabiliza pelo reembolso de quaisquer ônus ocasionados pela ausência do
equipamento ou produção não efetivada durante o tempo decorrido entre o envio e a devolução
após o consêrto.

TERMO DE GARANTIA


